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★都合により、使用材料や献立が変更になることがありますのでご了承ください。
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★給食内容やお子さんの食習慣など質問がありましたら、センターまで気軽にお電話ください。　　　　　　　　　☎５８１－０２５０
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１２日(火） 「ふくしま旬の食材活用給食」
福島県産の食材を使用した献立です。

県より食材費の助成を受けています。

１８日（月）減塩について考えてもらう日になっています。
（放送資料で説明）

２７日（水） 醸芳小学校３年・かやの実・桑の実、半田醸芳小学校５年
伊達崎小学校５年セレクト給食

わ き


