
ねぎ、しょうが、もやし、にんじん トマト、たまねぎ、マッシュルーム、しょうが きゃべつ、しいたけ、もやし、ねぎ、にんじん しょうが、はくさい、だいこん、ねぎ、えのき

コーン にんにく、ほうれん草、人参、コーン たけのこ、しょうが、メンマ、たけのこ こまつな、にんじん、もやし

しめじ、たまねぎ、にんじん たけのこ、にんじん、しいたけ、にら、ねぎ たまねぎ、にんじん、しいたけ、 ごぼう、しめじ、にんじん、ねぎ、もやし

マッシュルーム、だいこん、もやし、コーン にんにく、キャベツ、えだまめ、きゅうり ねぎ、もやし、キャベツ ブロッコリー

　

にんじん、たまねぎ、コーン、しいたけ ねぎ、にんじん、もやし、ほうれんそう にんじん、たまねぎ、こんにゃく、いんげん グリンピース、にんじん、しょうが、 しょうが、はくさい、だいこん、ねぎ、にんじん

マッシュルーム、にんにく、トマト、青梗菜 はくさい、こまつな、もやし たまねぎ、こまつな、だいこん、きゅうり ごぼう、キャベツ、きゅうり、コーン

たまねぎ、にんじん、ちんげんさい、コーン なめこ、だいこん、ねぎ、ごぼう、にんじん しょうが、はくさい、だいこん、ねぎ、うめ たまねぎ、だいこん、にんじん、ねぎ

たもぎたけ、きゅうり、たけのこ、キャベツ こんにゃく、いんげん ほうれんそう、キャベツ しめじ、しいたけ、こまつな、もやし、しょうが

たまねぎ、にんじん、コーン、きゅうり

グリンピース、えだまめ、しめじ、いちご

★都合により、使用材料や献立が変更になることがありますのでご了承ください。 ☎５８１－０２５０
★給食内容やお子さんの食習慣など質問がありましたら、センターまで気軽にお電話ください。
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２日(水）醸芳小学校６年１組マナー教室

４日（金）節分献立となります。

７日（月）醸芳小学校６年２組マナー教室

１６日（水）半田醸芳小学校６年生マナー教室

１８日（金）醸芳中学校３年生希望献立

２２日（火） 減塩について考えてもらう日になっています。
（放送資料で説明）

どうして節分に豆をまくの？
五穀のうちの一つで重要な穀物

である豆には、昔から霊力がある
と信じられていました。そのため、
災いや病気などの目に見えないも
のを鬼という形にあらわして豆をま
き、邪気をおいはらって福を呼び
込んだそうです。

２月はバレンタインということもあり、醸芳中学校

の文化部の生徒にホタピーのパートナーをお願いして書

いてもらいました。桑折町が発祥の王林からとり

「ほたリン」と名付けてくれましたよ。

給食センター日記 桑折町役場のホームページの検索欄で「桑折町給食センター 日記」

と入力すると毎日の給食や給食センターの様子をみることができます。

「ほたリン」です。

よろしくお願いします。




